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Schinken a us Friaul Julisch Venetien
CON LA COLLABORAZIONE DI

£y MERCOLEDI MITTWOCH 16.GIUGNO/JUNE
turismor g [ J salumi d’'eca e ba Pitina
- Ganswuwistwae und die Pitina
istorante e

== Ll MERCOLEDI MITTWOCH 23.G1UGNO/JUNE

Le enbie spontanee
Wildfriuter

MERCOLEDI MITTWOCH 30.GIUGNO/JUNE
La Regina di San Daniele
Die Hinigin von San Daniele

Grafica S. Furlan - Arti Grafiche Friulane / Imoco spa (UD)

Hase aus dem Kanst

L'Olie d'cliva del Frivli Venezia Giulia
Olivendl aus Friaul Julisch Venetien
MERCOLEDI MITTWOCH 04.AGOSTO/AUGUST
La Malga e i suci formaggi

Die Sennexei und ifive Hase
MERCOLEDI MITTWOCH 25.AGOSTO/AUGUST
Wlla scoperta dei Fasclarni
Venusmuscheln: eine Entdeschungsieise :
MERCOLEDI MITTWOCH 01.SETTEMBRE/SEPTEMBER |
Grandi Bellicine Frivlane
Friaulische Fenlweine
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I Sruppo SIL Societa Imprese Lignano
ha organizzato presso il Kursaal Centro Congressi
di Lignano Riviera

Sapori di Riviena 2010

11 appuntamenti enogastronomici guidati
per degustare i prodotti tipici in abbinamento
con i grandi vini del Friuli Venezia Giulia.
L'organizzazione della SIL si e awalsa

della preziosa collaborazione
dell'enogastronomo Fabrice Gallina di Turismo FVG
e del ristorante “La Fattoria dei Gelsi” di Latisana,
per creare una manifestazione che vi consentira
di scoprire i sapori e i profumi
di una terra ricca e generosa.

Der Verein SIL, Societa Imprese Lignano,
hat bei dem Kongrel8zentrum Kursaal
in Lignano in Riviera das Ereignis

Sapedi di Riviera 2010

11 weingastronimische Ereignisse mit Erlduterung,
organisiert, um typische Produkte gepaart

mit den groSen Weinen aus Friaul zu verkosten.

SIL hat mit dem renommierten

Wein- und Kochkunstexperte Fabrice Gallina von Turismo FVG
und ,La Fattoria die Gelsi” Restaurant aus Latisana
zusammenarbeitet, um eine Veranstaltung zu schaffen,

die Ihnen ermdglicht, die Geschmacksnoten

und Diiften eines reiches

und ergiebiges Lands zu entdecken.
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Pruosciutti del Frivli Venezia Giulia

Fiatti Y| Vini

Prosciutto crudo DOP San Daniele 9 Friulano
Prosciutto di Sauris E Friulano
Prosciutto di Cormons E Friulano

Schinfen aus Fuiaul Julisch Venetien
Gerichte W" Wein

Roshschinken D.0.P. San Daniele E Friaulischer Wein
Rohschinken aus Sauris E Friaulischer Wein
9 Friaulischer Wein

Roshschinken aus Cormons

I 16 55

J salumi d'eca e la Pitina

Piatti Y| Vini
Ocadella 9 Malvasia
Prosciutto e speck d'oca E Traminer
La Pitina E Refosco
Canswuwwstware und die Pitina
Ocadella (Mortadella aus Génsefleisch) E Malvasia
Ganseschinken und -speck E Traminer

Die Pitina (Wurst aus gemischtem Hackfleisch) 9 Refosco

'3 2355

Le enbe spontance

Fiatti Y| Vini

Frittatina con le erbe E Sauvignon
Zuppetta fredda di erbe e melone E Sauvignon
Cjarzons alle erbe E Sauvignon

—_
Gerictite Y9 Wein

Kréautereierkuchen E Sauvignon

Kalte Kréutersuppe mit Melon E Sauvignon

Krautercjarzons (kartoffelgefiillten Nudeltischchen) E Sauvignon

4 30 S

La Regina di San Daniele

Piatti Y| Vini

Variazioni di Trota Regina E Pinot Grigio
Crudita di Trota Regina E Pinot Grigio
Insalata di pasta e Trota Regina E Pinot Grigio

Die Hinigin von San Daniele
Gerichte W Wein

E Grauer Pinot
E Grauer Pinot

E Grauer Pinot

Variationen auf der Forelle Regina

Rohkosten aus Forelle Regina

Pastasalat mit Forelle Regina




MERCOLEDI
MITTWOCH

Sapexi di Laguna

Fiatti Y| Vini
Carpaccio di Branzino 9 Ribolla gialla
Il pescato del giorno E Malvasia
Boreto alla graisana ? Refosco

Lagunengeschmack
Geuichite Y] Wein

E Ribolla gialla
Tagesfang E Malvasia

Seebarsch-Carpaccio

Boreto alla graisana (friulanischer Fischtopf) 9 Refosco

MERCOLEDI
MITTWOCH

Pruo-fume di Sauris

Il lardo e il Culatello di Sauris Birra Zahre
Il Prosciutto e lo Speck di Sauris Birra Zahre
Gnocchetti al Pro-fumo di Sauris Birra Zahre

Saurisgeschmack
Gerichte Y| Bier

Sauris Bauchspeck und Culatello-Schinken Zahre Bier

Zahre Bier

KloBchen nach dem Saurisgeschmack Zahre Bier

Sauris Schinken und Speck

MERCOLEDI
MITTWOCH

J fermagygi del Carsa

Fiatti Y| Vini

Zepek e Koromaz E Vitovska
Tabor e Mlet E Vitovska
Risotto allo Jamar E Vitovska

HKase aus dem HKanst

Zepek und Koromaz E Vitovska
Tabor und Mlet E Vitovska
Jamar-Risotto E Vitovska

¢ MERCOLEDI
() MITTWOCH

L'Olie d'cliva del Friuli Venezia Giulia

Piatti Y| Vini

Tartare di Pezzata Rossa Spumante
Misticanza all'olio d'oliva Spumante
Roast-beef con misticanza Q Spumante

Olivenil aus Friaul Julisch Venetien

Rotbunt-Tartarre Q Sekt
Rohwildkrauter mit Olivendl Sekt
Rostbraten mit Rohwildkréuter Q Sekt




MERCOLEDI
MITTWOCH

La Malga e i suci founaggi

Fiatti Y| Vini
Ricotta fresca Q Spumante
Formaggi di Malga E Friulano
Cjarzons ai formaggi 9 Pignolo

Die Sennerei und ifive Kase

Frischkdse Q Sekt
E Friaulischer Wein

Cjarzons mit Kése @ Pignolo

Sennereikase

MERCOLEDI
MITTWOCH

Wlla scoperta dei Fasclari

Piatti Y| Vini

Crudita 9 Malvasia
Insalata di Fasolari 9 Malvasia
Tagliolini ai Fasolari 9 Malvasia

Venusmuscheln: eine Entdeschungsieise
Gerichte Y| Wein

Rohkosten 9 Malvasia
Muschelsalat 9 Malvasia
Muschel-Tagliolini 9 Malvasia

0 SETTEMBRE
SEPTEMBER

Cuandi Ballicine Friulane

Fiatti Y| Vini

Sorprese dello Chef Q Spumante
Sorprese dello Chef Q Spumante
Sorprese dello Chef Spumante

Fiiaulische Pelweine

Spezialgerichte des Meistekoches Q Sekt
Spezialgerichte des Meistekoches Q Sekt
Spezialgerichte des Meistekoches Q Sekt

INFORMAZIONI E PRENOTAZIONI
INFORMATIONEN UND RESERVIERUNGEN

Sede della manifestazione enogastronomica

Kursaal Centro Congressi, Lignano Riviera Viale R. Riva 1
Orario: 19.00 - 20.00

Costo di partecipazione per ogni singolo laboratorio

€ 15,00 a persona (tutto compreso).

Solo su prenotazione, telefonando allo 0431 424411

sino ad esaurimento posti.

Sitz der weingastronomischen Veranstaltung
KongreBzentrum Kursaal, Lignano Riviera Viale R. Riva 1
Offnungszeiten: 19.00 - 20.00

Teilnahmenkosten jedes Ereignisses

€ 15,00 pro Person (alles inbegriffen).

Voranmeldung bei Telefon 0431 424411 erfordert;

im Rahmen der verfiigharen Plétze.

www.sil-lignano.net
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Lasciatevi sorprendere
dalle proposte gastronomiche
elaborate con i prodotti tipici
di una terra ricca
di produzioni agroalimentari
e dai suoi grandi Vini.

Lassen Sie sich bei
der gastronomischen Angeboten
eines anbauproduktenreichen
Lands und bei seinen
grolSen Weinen verbliiffen.
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Societa Imprese Lignano SpA

33054 Lignano Sabbiadoro / Riviera (UD)
Viale R. Riva, 1/C

Tel. 0431.424411 - Fax 0431.424412
www.sil-lignano.net

Grafica S. Furlan - Arti Grafiche Friulane / Imoco spa (UD)
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